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Virs Ae vignerans AOC

CHAMPA.G-N E

MONMARTHE

CHAMPAGNE BRUT 1° CRU

LUDES
Région: Champagne — Montagne de Reims
Age du vignoble: Environ 35 ans
£ Surface du vignoble: 17 hectares en Premier Cru
é Type de sol: Crayeux
>
< Cépages Chardonnay — Pinot Noir — Pinot
o Meunier
Assemblage 40% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier,
20% a partir de 3 millésimes successifs.
Fermentation : Malolactique
Vieillissement: 2 ans et demi au minimum.

Note de dégustation Un or brillant, de fines bulles
ascendantes. Des ardbmes de péche blanche, d’aeb@&péisir

en bouche avec de la rondeur, une belle strucl&geérement
miellée avec des notes de mirabelles.
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Conseils de service Cette cuvée est 'embleme de la Maison

Monmarthe. C’est I'esprit méme de la convivialit@eur un
mariage, une soirée — Plaisir de tous les instants.
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